
AMANIDA TÈBIA DE FORMATGE DE CABRA AMB BACÓ I XAMPINYONS · 14 € 
Ensalada tibia de queso de cabra con bacon y champiñones

AMANIDA NIÇOISSE · 15,50 € 
Ensalada Niçoisse

AMANIDA DE MOZZARELLA FRESCA AMB TOMÀQUET CONFITAT I ALFÀBREGA · 17,50 € 
Ensalada de mozzarella fresca con tomate confitado y albahaca

TAULA D’EMBOTITS DEL PIRINEU       · 19,50 € 
Tabla de embutidos del Pirineo

CREMA DE CARABASSA I PASTANAGA        · 15,50 € 
Crema de calabaza y zanahoria

CANELONS DE ROSTIT GRATINATS AMB PARMESÀ · 17,50 € 
Canelones de asado gratinados con parmesano

MACARRONS DE MUNTANYA, AMB COSTELLA I SALSITXA · 16,50 € 
Macarrones de montaña con costilla y salchicha
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BOTIFARRA ESPARRACADA BEN BONA        · 17,50 €
Butifarra “esparracada” muy buena

POLLASTRE DESOSSAT I MACERAT AMB HERBES        · 18,50 €
Pollo deshuesado y macerado con hierbas

COSTELLES I MITJANES DE XAI        · 27,50 €
Costillas y chuletas de cordero

SUPREMA DE SALMÓ AMB VERDURETA I ESPINACS · 19,50 €
Suprema de salmón con verdurita y espinacas

PENSAT PER A DUES PERSONES*

GRAELLADA ESPECIAL · 39 €  
AMB VERDURA I PATATA (porc, pollastre, xai, vedella)
Parrillada especial (cerdo, pollo, cordero, ternera) con verdura y patata

MITJANA DE VACA AMB OS (RAÇA NEGRA AVILEÑA) Mínim 1,2kg. · 80 €
Chuletón de vaca (raza Negra Avileña) Mínimo 1,2kg.
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· 18,50 € · 
ESCALOPA NAPOLITANA  
AMB PATATES I AMANIDA

Escalope napolitana  
con patatas y ensalada

S I  N O  V O L S  B R A S A
· 18,50 € ·  

CONFITAT DE POLLASTRE  
ROSTIT AMB BOLETS

Confitado de pollo asado con setas

· 20,50 € ·  
EL LLOM DE BACALLÀ  

AL FORN DE TOTA LA VIDA 
El lomo de bacalao  

al horno de toda la vida

la coma
d’arcalís

CA/ES



ARROSSOS · PIZZA · POSTRES

PASTÍS DE FORMATGE FET A CASA  · 6,50 € 
Pastel de queso elaborado en casa

MADUIXES AMB NATA DE VERITAT · 7,50 € 
Fresas con nata de verdad

PA AMB XOCOLATA · 6,50 €  
Torrada de Sta. Teresa amb “ganache” de xocolata 

Pan con chocolate  
Torrija con ganache de chocolate 

 
 

BROWNIE DE XOCOLATA I NOUS,  
SEGUINT LA RECEPTA TRADICIONAL · 7,50 € 

Brownie de chocolate y nueces, 
siguiendo la receta tradicional

PINYA A LA BRASA AMB GELAT  
DE MASCARPONE I FIGUES CONFITADES · 7,50 € 

Piña a la brasa con helado de mascarpone  
e higos confitados

SUC DE TARONJA NATURAL AMB GELAT  
DE VAINILLA · 7,50 € 

Zumo de naranja natural con helado de vainilla 

P O S T R E SP O S T R E S
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PIZZA MARGARITA · 16,50 €
Tomàquet, mozzarella i orenga / Tomate, mozzarella y orégano

PIZZA REINA · 17 €
Tomàquet, mozzarella, pernil i xampinyons / Tomate, mozzarella, jamón y champiñones

PIZZA MUNTANYESA · 17,50 €
Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, bacó i ceba / Tomate, mozzarella, queso cabra, bacón y cebolla 

PIZZA ANDORRANA · 17,50 €
Tomàquet, mozzarella, carxofa, botifarra confitada, salsa de romer /  
Tomate, mozzarella, alcachofa, butifarra confitada, salsa de romero

PIZZA HEÜRA · 17,50 €
Tomàquet, mozzarella, orenga, Heüra / Tomate, mozzarella, orégano, “Heüra”

· 17,50 € ·
ARRÒS DE MUNTANYA 

Arroz de montaña

E L S  A R R O S S O S

· 19,50 € ·
ARRÒS DE DIUMENGE  

(sèpia, pollastre, secret de porc i salsitxa)
Arroz de domingo (sepia, pollo, secreto de cerdo y salchicha)

· 17,50 € · 
ARRÒS DE VERDURA  

A LA BRASA I CALAMAR 
Arroz de verdura a la brasa y calamar

Cuinem per a tu: plats vegans, vegetarians i plats adaptats a qualsevol al·lèrgia o intolerància  
alimentària. Si tens alguna al·lèrgia o intolerància, comunica-ho al nostre equip!

Cocinamos para ti: platos veganos, vegetarianos y platos adaptados a cualquier alergia o intolerancia 
alimentaria. Si tienes alguna alergia o intolerancia, comunícalo a nuestro equipo!
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